Vorspeisen
1 Tsatsiki’ 5,50 €
%riechische Sahne- Joghurtspezialitdt mit Knoblauch, Gurken u.
livendl angemacht
2 Tiro - Salata® 6,00 €
Kéasecremesalat angemacht mit leichtem Knoblauch-Aroma
Paprika und Olivendl
3 Melizano - Salata (Auberginen gegrillt) * 6,00 €

Auberginenpiree mit leichtem Knoblauch -Aroma und Olivendl angemacht

3A Mezes - Teller® 6,00 €
kalte Vorspeisenkombination aus: Tsatsiki, Kdsecreme und
Auberginenpiree, mit Olivenol

4  Taramas - Fischrogencreme 6,00 €
Fischrogen verfeinert mit Kartoffeln, Olivendl und Zitrone angemacht

5 Meeresfriichtesalat 9,90 €
mit Oktapus und Kalamaris, angemacht mit Zwiebeln, Paprika in
Olivendl und Balsamicoessig

7 Dolmadakia® 7,00 €
Weinblatter gefillt mit Reis, dazu Tsatsiki

8 Oliven (Kalamata) und Peperoni 5,00 €
eingelegt mit Olivendl und Balsamico Essig

9 Griechischer Schafskase 7,00 €
garniert mit Tomaten, Zwiebeln und Olivendl

11 Dolmadakia®32"' 7,50 €

Weinblatter gefillt mit Hackfleisch und Reis, dazu unsere
hausgemachte Cremesauce
Das feine Aroma der Weinblatter gibt dem Gericht seinen edlen Geschmack

12 Saganaki'® 8,00 €
Schafskase in Mehlsauce gezogen und knusprig gebraten, garniert
mit Tomate und Zwiebeln

13 Skordato ein GenuR fiir den Gaumens 8,00 €

Schafsk&se aus dem Backofen (mit einem tollen Knoblaucharoma) mit
Tomate, Knoblauch, Zwiebeln, Peperoni und Olivendl

14A Champignons aus dem Backofen?"' 8,00 €
mit feiner Kasefullung und Krautern

15 Melizanakia?® 7,00 €
Auberginenscheiben in Mehlsauce gezogen und gebraten, dazu Tsatsiki

16 Kolokithakia®" 7,00 €
Zucchinischeiben in Mehlsauce gezogen und gebraten, dazu Tsatsiki

17 Spinattaschen'? 7,00 €
Blatterteigtaschen gefullt mit Spinat und Kase dazu, Tsatsiki

22 ‘Delikate Bohnensuppe nach griechischer Art (vegetarisch) 5,00 €
angemacht mit verschiedenen Kréutern

24 ‘Hiihnersuppe nach griechischer Art 5,00 €
mit Reis und Krautern

1A 'Knoblauchbrot knusprig gebacken 4,50 €
mit hausgemachter Krauterbutter

1B Kleine Sardellen aus der Pfanne* 7,00 €
garniert mit Tsatsiki

1C Spitze Paprika aus dem Backofen 7,00 €
Mit Hackfleischsauce, garniert mit Schafskase

Salate

26 Gemischter Beilagensalat®®
mit Joghurtdressing oder Ol & Essig 4,50 €

27 Choriatiki Salata 14,00 €

rof3er Bauernsalat mit grinem Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
liven, Peperoni und Schafskase (mit Olivenél und Balsamicoessig angemacht)

27A Artemis Salata®? ) . ) ) 14,00 €
riner Salat, Mais, Tomaten, Gurken, Zwiebelringe, Oliven, Ej, dazu gegrillte
ahnchenbruststreifen (mit hausgemachten Joghurtdressing.)

27B POSEIDON - Spezial , 14,00 €
Feinschmecker-Salat aus Tomaten, Gurken, grinem Salat, Zwiebelringen,
Radiccio, mit Garnelen (angemacht mit Olivensl und Balsamicoessig)

28 Mikri Choriatiki - kleiner Bauernsalat 7,00 €
30 Tomatensalat mjt Zwiebelringen und Kase 5,00 €
angemacht mit Olivendl und Balsamicoessig
31 Thunfischsalat ) o ] 14,00 €
%ru_ner Salat mit Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni, Ei und Thunfisch,
wiebelringe, angemacht mit hausgemachtem Joghurtdressing.
32 Krautsalat mit Ol und Essig 4,00 €
Unser hausgemachter Joghurtdressing, setzt sich zusammen aus:
Joghurt, Mayo, Senf, Paprika, Olivenol, Essig und Krautern 5.3
Fiir unsere kleinen Gaste
38 Gyros mit Pommes und Salat?5 11,50 €
39 Schneewittchen - Teller3:s 11,50 €
Kinderspield gegrillt mit Pommes und Salat
40 Rumpelstilzchen?®*? 11,50 €
Hackfleischrollchen gegrillt mit Pommes und Salat
41 Rotkappchen®® 11,50 €
Hahnchenbrustfilet gegrillt mit Pommes und Salat
42 ‘'Spaghetti mit Hackfleischsauce 6,50 €
43 'Griechische Reisnudeln mit Hackfleischsauce 6,50 €

Fischgerichte

44 Kalamaris Tintenfisch gebraten nach Wunsch auch vom Grill**°
mit Knoblauchcremesauce, Krauterkartoffeln, Gemuise und Salat 20,00 €
51 Lachsfilet vom Grill mit Knoblauchcremesauce,? 24,00 €
dazu Gemise, Krauterkartoffeln und Salat 3.5
52A pOSEIDON - Fischplatte vom Grill*"* 25,00 €
DORADE-Filet, 2 Scampis, 2 Kalamaris mit Knoblauchcremesauce
als Beilage Krauterkartoffeln, Gemise und Salat
Gefliigel
54 Hahnchenbrustfilet vom Grill *° . 19,90 €
mit Champignonsahnesauce, Pommes, Gemuise und Salat
54B Putenbrustfilet vom Grill mit Pfeffersauce 3.5 19,90 €
dazu Pommes, Gemiuse und Salat
Spezialitidten aus Schweinefleisch
55 Gyros *° 17,50 €
fein gewilrztes geschnetzeltes Fleisch vom Drehspief3
mit Tomatenreis, Pommes, Tsatsiki und Salat
56 Sou_vlal_(iz"5 ] ) ] . o 18,00 €
zwei Fleischspiele, zart gegrillt mit Tomatenreis, Pommes, Tsatsiki und Salat
57 Kontosouvli?? 22,00 €
Filets;])_iefs mit Paprikaschoten und Zwiebelstreifen,
dazu Tomatenreis, Pommes, Tsatsiki und Salat
60 Bifteki?35? 19,00 €
Hackfleisch gefillt mit Kase, dazu Tomatenreis, Pommes, Tsatsiki und Salat
64 Schweinefiletmedaillons:.s 22,50 €
gegrillt in feiner Pfeffersauce, dazu griine Bohnen, Pommes und Salat
67 Gyros liberbackens 75 19,50 €
mit Metaxasahnesauce und Kase, dazu Pommes und Salat
70A Bifteki Jemisto3s.7.2 19,50 €
Hackfleisch gefillt mit Kdse aus dem Backofen
in leckerer Metaxasahnesauce, dazu Pommes und Salat
Lammgerichte
72 Lamm - Teller3:s 28,50 €
leckere Lammkombination aus: 3 Lammkoteletts, 1 Lammsteak,
1 Lammfilet dazu Tomatenreis, Kartoffeln, Tsatsiki und Salat
74 Lammsteakhiiften gegrillt®° 26,50 €
mit Gemuise in Tomatenbasilikumsauce dazu Kartoffeln,
Tsatsiki und Salat
76 Lammfilet (zart gegrillt) mit Krauterbutter ** 28,00 €
dazu grine Bohnen, Kartoffeln und Salat
77 AR<HAON 4EVSIS (zart gegrillt)*® 28,50 €
Lammfilet mit grine Bohnen in herzhafter
Thymiansauce, dazu Kartoffeln und Salat
79 Jouwetsi®® 23,50 €
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Lammbhinterhaxen aus dem Backofen in Tomatenkrautersauce
mit griechischen Reisnudeln und Kése Uberbacken, dazu Salat und Brot

Lammbhinterhaxen aus dem Backofen mit dicken Bohnen®® 23,50 €
Lammbhinterhaxen mit dicke Bohnen in Tomatenkrautersauce,
dazu Salat und Brot

Rindfleisch vom Grill

Kalbsleber zart gegrilit®->

19,00 €
dazu Pommes, Tomatenreis, Tsatsiki und Salat

3,5
Argentinisches Rumpsteak ca. 230gr. zart und saftig gegrillt 28,50 €
mit Krauterbutter, dazu Champignons gebraten, Kartoffeln und Salat

Argentinisches Rumpsteak ca. 230gr. mit Pfeffersauce *°

28,50 €
zart und saftig gegrillt, dazu griine Bohnen, Kartoffeln und Salat

Verschiedene Grillspezialitaten
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% Zu unseren Grillspezialitdten servieren wir Pommes, %
e Tomatenreis, Tsatsiki und Salat 3° g

[oopEEeEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE R EEEREE R EE R E ) E )

95 Paros-Teller 21,00 €
Gyros, 1 Schweinesteak, 1 Schweinemedaillon, 1 Souflaki-Fleischspiel®

99 Meteora-Teller? 21,00 €
Gyros, 1 Hackfleischréllchen, 1 Stick Kalbsleber, 1 Souflaki-Fleischspiel3

100 Athen-Teller? 21,00 €
Gyros, 1 Lammsteak, 1 Hackfleischrélichen, 1 Putenbrustfilet

103 Spezial-Teller (ein leckeres Essen fiir Feinschmecker)® 28,00 €
1 Rumpsteak, 2 Schweinefilet, 1 Lammfilet mit WeiRwein-
Champignonsahnesauce
Wir empfehlen lhnen zu unseren Grillspezialitaten unsere
hausgemachten Saucen:?
Metaxasauce, Champignonsauce, Tomatensauce
und Pfeffersauce 2,50 €

Auflauf- und Nudelspezialitaten

112 Moussaka 17,50 €
Auflaufgericht: Auberginenscheiben und Kartoffeln werden
mit Hackfleisch und Bechamelsauce zu einem kleinen
geschmacklichen Wunderwerk vereint, dazu reichen wir Salat

114 Spaghetti’’ 14,00 €
mit Hackfleischsauce und K&se Uberbacken

115 Griechische Reisnudeln 1.7 14,00 €

mit Hackfleischsauce und Kéase Uberbacken



SINODEFTIKA - Extra Beilagen

33  Uberbackene Kartoffeln’
mit Schafskase und Sahnesauce

34 Pommes
35 Bratkartoffeln frittiert

36 Metaxa- Champignon-, Pfeffer- oder Tomatensauce?

37 Auberginen oder griine Bohnen
angemacht in Tomatensauce

37A Broccoli oder Blumenkohl in hausgemachter Cremesauce’

37B Tomatenreis

APERITIFS

Prosecco
Martini Blanco oder Rosso

Campari Orange'oder mit Soda

Aperol Spritzs

OFFENE ROTWEINS

Imiglikos
lieblich, halbsii8, wiirziges Aroma, runder, voller Geschmack

Makedonikos
halbtrocken, fruchtig im Duft, frisch im Geschmack,
aus dem Herzen von Makedonien

LOUDAS Merlot Syrah

trocken, beliebter Wein, leicht edles Aroma

OFFEINt WEISSWEINE

Imiglikos
lieblicher Geschmack, wiirziges Aroma, runder, voller Geschmack

Makedonikos
halbtrocken, fruchtig im Duft, frisch im Geschmack

LOUDAS Sauvignon-Blanc
trocken, edles Aroma, voller Geschmack

Retsina
feiner Harzton im Duft und Geschmack

OFFEINE ROSEWEINE

Rosé-Sec um sein feines Aroma und den fruchtigen Geschmack

Flasche 4 cl
4 cl
0,2l

0,2l

5,00 €

3,50 €
4,00 €
2,50 €
6,00 €

6,00 €
3,50 €

6,00 €
5,00 €
5,00 €

6,00 €

Glas 0,21 5,50 €

Glas 021 5,50€

Glas 0,21 5,50 €

Glas 0,21

Glas 0,21

Glas 0,21

Glas 0,21

5,50 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

Glas 021 5,50 €

Nach 0,7 | Qualitdtswein fragen Sie bitte unser Service-Personal

Sehr geehrte Géste,

78277
4

VE LTl N s vom Fass

PILSENER
s@'eﬁs%
@3@ Vom Fass
&

C.&ANeltins

VELTINS - Alkoholfrei

PILSENER

VELTINS - Malzbier

PILSENER

VELTINS Alster Alkoholfrei

PILSENER

Diebels Alt

Kastriger

Schvarzbrer

Dunkel
Alkoholfrei

granini- Orangensaft
granini' Apfelsaft

granini- Traubensaft
granini- Kirschnektar
graninic Johannisbeernektar

é’tﬁ%’w 1,2,9,11,12

r
Faufuma 1,23
Sprite

* K
RIGINA .
© ! Classic

RHOD'US Naturell

. Classic

@W Naturell
Schweppes® Bitter Lemon 1o

Schweppes' Indian Tonic Water
Schweppes' Indian Ginger Ale™

Apfelschorle

Vom Fass -Naturtriib-

BItR¢

Naturtriibes Landbier, mild und siiffig

SALFTE

Zusatzstoffe:

Flasche
Flasche
Flasche
Flasche

Flasche

ALKOHOLFREIE GETRAINKE

Flasche
Flasche
Flasche
Flasche

Flasche
Flasche

0,31
0,41

0,31
041

0,331
0,331
0,331

0,331

0,331

0,51
0,51
051

0,21
0,21
0,21
0,21

0,21

0,31
041

0,31
041
0,31
0,41
0,31
041

0,31
041

0,251
0,251
0,751
0,751

0,21
0,21
0,21

0,31
041

3,50 €
4,00 €

3,50 €
4,00 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,50 €

3,50 €

4,70 €
4,70 €
4,70 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

3,50 €
4,50 €

3,00 €
3,70 €
3,00 €
3,70 €
3,00 €
3,70 €
3,00 €
3,70 €

2,80 €
2,80 €
5,50 €
5,50 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €

3,00 €
3,70 €

1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 mit Antioxydationsmittel, 5 geschwefelt, 9 Koffeinhaltig,10 chininhaltig,
11 mit StRungsmittel, 12 enthélt eine Phenylalalinquelle

folgende Allergene und Zusatzstoffe finden in unseren Lebensmittelkomponenten ihre Verwendung:

mit Gluten: Weizen, Mehl, GrieB3, Ei, Laktose: Sahne, Joghurt, Milch, Sellerie, Senf, [6] Konservierungsstof, mit Farbstoff: Beta-Carotin

Unser hausgemachter Joghurtdressing, den es zu unserem Beilagensalat gibt, setzt sich zusammen aus: Joghurt, Mayo, Senf, Paprika, Olivendl, Essig und Krautern



